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1.Общие  положения 

 

1.1. Настоящая программа разработана в соответствие с требованиями 
Федерального закона № 52 от 30.03.99. «О санитарно-эпидемиологическом 
благополучии населения» (с изменениями от 30 декабря 2001 г., 10 января, 30 июня 
2003 г., 22 августа 2004 г., 9 мая, 31 декабря 2005 г.) и санитарных правил СП 1.1.1058-
01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением 
санитарно-эпидемиологических (профилактических) мероприятий».

1.2. Программа устанавливает порядок организации и осуществление 

производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением 



санитарно-эпидемиологических мероприятий, обязательных для выполнения всеми 

работниками. 

1.3. Организация производственного контроля в ГКОУ РО «Каменской 

специальной школе –интернате»  возлагается на директора. 

                       1.4. Целью производственного контроля является обеспечение безопасности и 

безвредности для человека и среды обитания вредного влияния факторов 

производственной среды, путем должного выполнения требований нормативно-правовых 

актов санитарного законодательства, осуществление санитарно-эпидемиологических 

(профилактических) мероприятий, организации и осуществления контроля за их 

соблюдением. 

1.5. Общее руководство осуществлением производственного контроля за 

соблюдением санитарных правил, санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий возлагается на директора. 

1.6. К настоящей Программе относятся термины с соответствующими 

определениями: 

Санитарно-эпидемиологическое благополучие населения –  состояние здоровья 

населения,среды обитания человека, при котором отсутствует вредное воздействие 

факторов среды обитания на человека и обеспечиваются благоприятные условия его 

жизнедеятельности. 

Среда обитания – совокупность объектов, явлений и факторов окружающей 

(естественной и искусственной) среды, определяющая условия жизнедеятельности 

человека. 

Факторы среды обитания - биологические (вирусы, бактерии, паразиты и др.), 

химические и физические (шум, вибрация, ультразвук, инфразвук, ионизирующее, 

неионизирующее), социальные (питание, водоснабжение, условия труда, быта и 

отдыха), которые могут оказывать воздействие на человека и на состояние здоровья 

будущих поколений. 

Вредные воздействия на человека – воздействие факторов среды обитания 

создающее угрозу жизни и здоровью будущих поколений. 

Благоприятные условия жизнедеятельности человека – состояние среды 

обитания, при котором отсутствует вредное воздействие ее факторов на человека и 

имеются возможности для восстановления нарушенных функций организма 

человека. 

Безопасные условия для человека – состояние среды обитания, при котором 

отсутствует вероятность вредного воздействия ее факторов на человека. 

Санитарно-эпидемиологическая обстановка - состояние здоровья населения и 

среды обитания на определенной территории в конкретно указанное время. 

1.7. Необходимые изменения, дополнения в программу производственного 

контроля вносятся при изменении вида деятельности, вводе в эксплуатацию новых 

помещений, реконструкции старых, других существенных изменениях деятельности 

юридического лица. 

1.8. Виды деятельности, которые осуществляет ГКОУ РО «Каменская 

специальная школа – интернат»: 

начальное общее, основное общее  образование; 

дополнительное образование детей и взрослых; 

1.9. Перечень официально изданных санитарных правил, методов и методик 

контроля факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой 

деятельностью: 

Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения»; 

 Федеральный закон от 17.09.1998 № 157-Ф3 «Об иммунопрофилактике 



инфекционных болезней»; 

 Федеральный закон от 21.11.2011 № 323-ФЗ «Об основах охраны здоровья 

граждан в Российской Федерации»; 

 Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности 

пищевых продуктов»; 

 СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за 

соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-

эпидемиологических (профилактических) мероприятий»; 

 СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 

воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»; 

 СП 2.2.3670-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям 

труда»; 

 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации общественного питания населения»; 

 СанПиН 2.1.3684-21 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

содержанию территорий городских и сельских поселений, к водным 

объектам, питьевой воде и питьевому водоснабжению, атмосферному 

воздуху, почвам, жилым помещениям, эксплуатации производственных, 

общественных помещений, организации и проведению санитарно-

противоэпидемических (профилактических) мероприятий»; 

 СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению 

безопасности и (или) безвредности для человека факторов среды обитания»; 

 СанПиН 3.3686-21 «Санитарно-эпидемиологические требования по 

профилактике инфекционных болезней»; 

 СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой 

ценности пищевых продуктов»; 

 СанПиН 2.3.2.1324-03 «Продовольственное сырье и пищевые продукты. 

Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых 

продуктов»; 

 ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»; 

 ТР ТС 007/2011 «О безопасности продукции, предназначенной для детей и 

подростков»; 

 ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; 

 ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; 

 ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов 

и овощей»; 

 ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»; 

 ТР ТС 025/2012 «О безопасности мебельной продукции»; 

 ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»; 

 приказ от 31.12.2020 Минтруда России № 988н, Минздрава России № 1420н 

«Об утверждении перечня вредных и (или) опасных производственных 

факторов и работ, при выполнении которых проводятся обязательные 

предварительные медицинские осмотры при поступлении на работу и 

периодические медицинские осмотры»; 

 приказ Минздрава России от 28.01.2021 № 29н «Об утверждении Порядка 

проведения обязательных предварительных и периодических медицинских 

осмотров работников, предусмотренных частью четвертой статьи 213 

Трудового кодекса Российской Федерации, перечня медицинских 

противопоказаний к осуществлению работ с вредными и (или) опасными 

производственными факторами, а также работам, при выполнении которых 

проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские 

осмотры». 



 

2.Порядок организации и проведения производственного контроля 

2.1. Производственный контроль за соблюдением санитарных правил и 

выполнением противоэпидемических (профилактических) мероприятий (далее 

производственный контроль) осуществляется юридическими лицами и 

индивидуальными предпринимателями в соответствии с осуществляемой ими 

деятельностью по обеспечению контроля за соблюдением санитарных правил и 

гигиенических нормативов, выполнением противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий). 

2.2.Объектами производственного контроля являются: производственные, 

общественные помещения, рабочие места, готовая продукция, водопроводная вода, 

инженерные сети и системы, оборудование, учебно-воспитательный процесс. 

2.3. Производственный контроль включает: 

2.3.1. Наличие официально изданных санитарных правил, системы их внедрения и 

контроля их реализации, методов, методик контроля факторов в соответствии с 

осуществляемой деятельностью. 

2.3.2. Организация медицинских осмотров. 

2.3.3. Контроль за наличием сертификатов, санитарно-эпидемиологических 

заключений, иных документов, подтверждающих качество, реализующейся 

продукции. 

2.3.4. Ведение учета и отчетности, установленной действующим законодательством 

по вопросам, связанным с производственным контролем. 

2.3.5. Своевременное информирование органов местного самоуправления, органов и 

учреждений государственной санитарно-эпидемиологической службы Российской 

Федерации. 

2.3.6. Визуальный контроль специалистами за выполнением санитарно-

эпидемиологических (профилактических) мероприятий, соблюдением санитарных 

правил, разработкой и реализацией мер, направленных на устранение выявленных 

нарушений. 

2.3.7. Номенклатура, объем и периодичность лабораторных исследований 

определяются с учетом наличия вредных производственных факторов, степени их 

влияния на здоровье человека и среду 

обитания. Лабораторные исследования и испытания осуществляются с 

привлечением лаборатории, аккредитованной в установленном порядке 

 

3. Перечень работников, на которых возложены функции по осуществлению  

производственного контроля: 

№ 

п/п 
Фамилия, имя, отчество Занимаемая должность 

1 Пискунова Маргарита  

Юрьевна 

директор 

2 Мазникова Ирина 

Кондратьевна 

Заместитель директора по 

УР 

3 Боровский Виктор 

Борисович 

Заведующий хозяйством 

4 Сужева Юлия Сергеевна Медицинская сестра 

5 Мемрук Татьяна Николаевна кладовщик 

6 Савельева Татьяна 

Викторовна 

Контрактный управляющий 

7 Быкадорова Е.И. Диетическая сестра 

 
 



4.Лицами, ответственными за осуществление производственного контроля, 
 производятся следующие мероприятия: 
 

№

п

/

п 

Наименование мероприятий Периодично

сть 

Ответственный 

1 Контроль за соблюдением санитарно-

гигиенических требований 

постоянно директор 

Пискунова  

М.Ю. 

2 Организация и проведение 

профилактических медицинских 

осмотров работников 

при приемке 

на работу 

и в 

соответстви

и с перечнем 

согласно п.9 

Медицинская 

сестра Сужева 

Ю.С. 

3 Проведение профилактических работ 

по дезинсекции, дератизации и 

дезинфекции. 

постоянно Заведующий 

хозяйством 

Боровский  В.Б. 

4 Проверка качества и своевременности 

уборки помещений, территории. 

постоянно Заведующий 

хозяйством 

Боровский  В.Б. 

5 Контроль за качеством поступающих 

продуктов питания, соблюдение 

условий транспортировки, хранения и 

реализации пищевых продуктов. 

постоянно Кладовщик  

Мемрук Т.Н. 

6 Контроль за организацией 

рационального питания детей, 

качественным приготовлением пищи, 

организацией питьевого режима 

воспитанников, проведения 

витаминизации, хранением суточных 

проб. 

постоянно Диетическая 

сестра  

Быкадорова 

Е.И. 

7 Своевременное проведение 

профилактических прививок детей и 

персонала в соответствие с 

национальным календарем прививок. 

постоянно Медицинская 

сестра Сужева 

Ю.С. 

8 Санпросветработа постоянно Медицинская 

сестра Сужева 

Ю.С. 

 

 План производственного контроля организации питания  

1.Входной контроль качества и безопасности поступающего на пищеблок 

продовольственного   

сырья и пищевых продуктов 

№ 

п/

п 

Объект контроля Периодичн

ость 

контроля 

Ответственны

й 

исполнитель 

Учетно-

отчетная 

документа

ция 

1 2 3 4 5 

1.1

. 

Документация 

поставщика на 

При 

заключени

Руководитель 

образовательн

Договор с 

предприят



право поставок 

продовольствия. 

и 

договоров 

ого 

учреждения 

ием 

питания 

1.2

. 

Сопроводительна

я документация на 

пищевые 

продукты 

Каждая 

поступающ

ая партия 

Комиссия по 

контролю за 

организацией 

и качеством 

питания 

Товарно-

транспорт

ные 

накладные. 

Журнал 

бракеража 

сырой 

продукции 

1.3

. 

Условия 

транспортировки 

Каждая 

поступающ

ая партия 

Комиссия по 

контролю за 

организацией 

и качеством 

питания 

Акт (при 

выявлении 

нарушений 

условий 

транспорт

ировки) 

 

2. Контроль качества и безопасности выпускаемой готовой продукции 

2.

1. 

Соответствие 

объема 

вырабатываемой 

продукции 

перспективному 

меню и 

производственн

ым мощностям 

пищеблока. 

Ежемесяч

но 

Комиссия 

по 

контролю 

за 

организаци

ей и 

качеством 

питания 

Примерное 

10-ти 

дневное 

перспективн

ое меню 

2.

2. 

Качество 

готовой 

продукции 

Ежедневн

о 

Бракеражна

я комиссия 

по 

контролю 

за 

организаци

ей и 

качеством 

питания. 

Журнал 

бракеража 

готовой 

продукции. 

2.

3. 

Суточная проба Ежедневн

о 

Комиссия 

по 

контролю 

за 

организаци

ей и 

качеством 

питания. 

Журнал 

бракеража 

готовой 

продукции. 

 

3.Контроль рациона питания обучающихся, соблюдение санитарных правил в 

технологическом 

процессе. 

3.

1. 

Рацион 

питания 

1 раз в 

10 дней 

Комиссия 

по 

контролю 

за 

Примерное меню 



организаци

ей и 

качеством 

питания 

3.

2. 

Наличие 

нормативно 

технической и 

технологичес

кой 

документации

. 

1 раз в 6 

месяцев 

Комиссия 

по 

контролю 

за 

организаци

ей и 

качеством 

питания 

Сборник 

рецептур. 

Технологические 

и 

калькуляционны

е карты, ГОСТы 

 

3.

3. 

Первичная и 

ку-линарная 

обра-ботка 

продуции. 

Каждая 

партия 

Комиссия 

по 

контролю 

за 

организаци

ей и 

качеством 

питания 

Сертификат 

соответствия и 

санитарно-

эпидемиологичес

кое заключение 

на пищеблок. 

Инструкции, 

журналы, 

графики. 

3.

4. 

Контроль 

доста-

точности 

тепло-вой 

обработки 

блюд. 

Каждая 

партия 

Комиссия 

по 

контролю 

за 

организаци

ей и 

качеством 

питания. 

Журнал 

бракеража 

готовой 

продукции. 

3.

5. 

Контроль за 

потоками 

сырья, 

полуфабрикат

ов и готовой 

продукции, за 

потоками 

чистой и 

грязной 

посуды. 

Ежеднев

но 

Комиссия 

по 

контролю 

за 

организаци

ей и 

качеством 

питания. 

Сертификат 

соответствия и 

санитарно-

эпидемиологичес

кое заключение 

на пищеблок. 

 

4.Контроль за соблюдением условий и сроков хранения продуктов (сырья, 

полуфабрикатов 

и готовой кулинарной продукции). 

4.1

. 

Помещение 

для хранения 

продуктов, 

соблюдение 

условий и 

сроков 

хранения 

продуктов. 

Ежедневн

о 

Комиссия по 

контролю за 

организацие

й и 

качеством 

питания. 

Журнал учета 

температурног

о режима 

холодильного 

оборудования. 

Журнал учета 

температуры и 

влажности в 



складских 

помещениях 

4.2

. 

Холодильно

е 

оборудовани

е 

(холодильны

е и 

морозильные 

камеры). 

Ежедневн

о 

Комиссия по 

контролю за 

организацие

й и 

качеством 

питания. 

Журнал учета 

температурног

о режима 

холодильного 

оборудования. 

5.Контроль за условиями труда сотрудников и состоянием производственной среды 

пищеблоков. 

5.1

. 

Условия труда. 

Производственна

я среда 

пищеблоков. 

Ежедневн

о 

Комиссия 

по 

контролю за 

организацие

й и 

качеством 

питания. 

Визуальны

й контроль 

 

 

 

 

6.Контроль за состоянием помещений пищеблоков (производственных, складских, 

подсобных), инвентаря и оборудования 

6.1

. 

Производственны

е, складские, 

подсобные 

помещения и обо-

рудования в них. 

Ежедневн

о 

Комиссия 

по 

контролю за 

организацие

й и 

качеством 

питания. 

Визуальны

й контроль 

6.2

. 

Инвентарь и 

оборудование 

пищеблока. 

1 раз в 

неделю. 

Комиссия 

по 

контролю за 

организацие

й и 

качеством 

питания. 

Визуальны

й контроль 

7. Контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических мероприятий на 

пищеблоке 

7.

1. 

Сотрудники 

пищеблоков 

Ежеднев

но 

Комиссия 

по 

контролю 

за 

организаци

ей и 

качеством 

питания. 

Медицинск

ие книжки 

сотруднико

в. 

7.

2. 

Санитарно-

противоэпидемичес

кий режим. 

1 раз в 

не-делю 

Комиссия 

по 

контролю 

Инструкци

и режима 

обработки 



за 

организаци

ей и 

качеством 

питания. 

оборудован

ия 

инвентаря, 

тары, 

столовой 

посуды. 

8.Контроль за контингентом питающихся, режимом питания и гигиеной приема 

пищи 

обучающихся. 

8.1

. 

Контингент 

питающихс

я детей 

Ежедневн

о 

Комиссия по 

контролю за 

организацие

й и 

качеством 

питания. 

Приказ об 

организации 

питания 

обучающихся

.  

8.2

. 

Режим 

питания 

Ежедневн

о 

Комиссия по 

контролю за 

организацие

й и 

качеством 

питании 

График 

приема пищи. 

8.3

. 

Гигиена 

приема 

пищи. 

Ежедневн

о 

Комиссия по 

контролю за 

организацие

й и 

качеством 

питания. 

Акты по 

проверке 

организации 

питания 

школьной 

комиссии 

Номенклатура, объем и периодичность проведении лабораторных и 

инструментальных 

исследований 

Вид 

исследований 

Объект 

исследования 

Количеств

о, 

не менее 

Кратность, не 

реже 

Микробиологиче

ские 

исследования 

проб готовых 

блюда 

соответствие 

требованиям 

санитарного 

законодательства 

Гарниры, 

второе блюдо 

1 блюдо 

исследуем

ого 

приема 

пищи 

1 раз в год 

Калорийность, 

выход блюд и 

соответствие 

химического 

состава блюд 

рецептуре 

Суточный 

рацион питания 

1 1 раз в год 

Контроль 

проводимой 

витаминизации 

блюд 

Третьи блюда 1 блюдо 1 раз в год 



Микробиологиче

ские 

исследования 

смывов на 

наличие 

санитарно-

показательной 

микрофлоры 

(БГКП) 

Объекты 

производствен

ного 

окружения, 

руки и 

спецодежда 

5 смывов 1 раз в год 

Микробиологиче

ские 

исследования 

смывов на 

наличие 

возбудителей 

иерсиниозов 

Оборудование, 

инвентарь в 

овощехранили

щах и складах 

хранения 

овощей, цехе 

обработки 

овощей 

3 смыва 1 раз в год 

Исследования 

смывов на 

наличие яиц 

гельминтов 

Оборудование, 

ин-вентарь, 

тара, руки, 

спецодежда 

персонала, 

сырые 

пищевые 

продукты( 

рыба, мясо, 

зелень) 

5 смывов 1 раз в год 

Исследование 

питьевой воды на 

соответствие 

требованиям 

санитарных 

норм, правил и 

гигиенических 

нормативов по 

химическим и 

микробиологичес

ким показателям 

Питьевая вода 

из разводящее 

сети 

помещений; 

моечных 

столовой и 

кухонной 

посуды; цехах: 

овощном, 

холодном, 

горячем 

2 пробы По химическим 

показателям -1 

раз в год; 

микробиологичес

ким показателям- 

1 раз в год 

Исследование 

параметров 

микроклимата 

производственны

х помещений 

Рабочее место 1 1 раза в год 

Исследование 

уровня 

искусственной 

освещенности в 

производственны

х помещениях 

Рабочее место 1 1 раз в темное 

время суток 

Исследование 

дезинфицирующ

их средств 

растворы 2 пробы 2 раза в год 



 

 

 


